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SULTAN KONAGI

Ayse Tuter

1 yumurta

250 gr. margarin

3 ¢corba kasigi yogurt

1 cay kasigi karbonat

5 su bardagi un

1 su bardag yesil fistik veya findik
SERBET];

1,5 su bardagi seker

1 bardak su

1 limon suyu

Margarini eritin. Igine yogurt, yumurta, karbonat koyun. Yavas yavas un ilave edilerek sertge bir hamur yapin.
Merdane ile agilin ve ¢ay bardagi ile ikiser ikiser kesin. Birinin ortasini ilag kapagi ile ¢ikartin. Ust tste koyun,
ortasina findik veya fistik yerlestirin. Onceden isitiimig 170 derecelik firinda pisirin. Sekerli su kaynatip limon
sikilin. Sogutun ve tepsi sicakken soguk serbet dokip servis yapin.

Not: Seker ile suyu kisik ateste 15 dk. kaynatip limon suyu koyun ve sogutup kullanin.
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