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SULTAN KEKI

125 gram tereyagi

1 su bardagi esmer seker

50 gram bitter ¢ikolata (dogranmig)

1 cay bardagi ceviz (iri dogranmis)

1 cay bardagi kus Gzim{

1 su barda@i ¢ekirdeksiz kuru Gzim

2 corba kasiJi portakal kabugu (rendelenmis)
2 ¢orba kagiJ! limon kabugu (rendelenmis)
1 su bardagi un

2 corba kasiJi kakao

4 corba kasigi kekun (elenmis)

1 cay kasigi tarcin

Yarim cay kasigi zencefil

2 adet yumurta (hafif ¢irpilmig)

80 gram bitter cikolata (eritilmis)

1 cay bardagi krema

1 su bardagi su

Tereyadl, seker, ¢gikolata ve suyu seker eriyene kadar orta ateste karistirin. Atesten alip|ceviz ve Gzimlerle
beraber portakal ve limon kabuklarini ilave edin. Karigima un, kakao, kekun, tar¢in, zencefil ve yumurtayi katip
karistinin. Karisimi yaglanmis 20 santim ¢apinda bir kaliba dékin. Isitiimis 150 derece firinda yaklasik 1 saat
pisirin. Eritip soguttugunuz bitter ¢ikolata ve kremayi pUrtizsizlesene kadar karistirin. Kekin Gzerini ¢ikolatali
kremayla kaplayin.

© lezzetler.com tarif no:100816 « adi:Sultan Keki » gonderen:AyGolgesi « indirme tarihi:07.05.2025 - 15:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sultan-keki-vt73560
http://www.tcpdf.org

