B

"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SULTAN KEBABI

5 Yemek Kagigi Sana Klasik Kase
1 Cay Kasigi tuz

2 Yemek Kagigi un

4 Adet yufka

2 Su Bardag st

500 gr dana kusbagi et

500 gr garnitur

1 Su Bardagi kasar rendesi

3 yemek kasi§i sana yi tenreye alin kugbagsi dana etini de i¢ine atip iyice kavurun. Etler pisince igine garnitlrt de
ekleyin. Bir bitin yufkay dérde bollp iki parcasini kaseye uglari biraz diga sarkacak bigimde yerlestirin. Kaseye
yerlestirilen yufkanin igine et ve garnitiirle yaptiginiz hargtan doldurun. Kaseden sarkan yufkalarla Gzerini
kapatin.(yuvarlak poJaca sekline benziyecek). Kalan dider yufkalarla ayni islemi yapin. Bérekleri yagli kagit
serdiginiz tepsiye yerlestirin. Diger tarafta 2 yemek kagigi Sana y eritin 2 yemek kagigi unu ekleyip kavurun 2 su
bardagdi soguk sitl de ekleyip basemel sosu hazirlayin. Sosu béreklerin Uzerine paylastinp ddkin. Onceden
isitilmis 180 C firnda 20 dk. pigirin Uzerine kasar rendesi dokip 5 dakika daha firinda tutun. Sicak servis yapin.
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