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SULTAN KEBABI

1,5 kg dana kugbasi

2 adet sogan

2 dig sarimsak

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kagigi zeytinyagi
Domates

1. 5 yemek kagig! sal¢a

1 kavanoz bezelye

Tuz

Karabiber, kekik, kori, kimyon, pul biber
Dis kaplamasi igin:

3 adet yufka

Besamel sos igin:

2 yemek kagsigi tereyagi

2 yemek kagsigi un

3 su bardag sut

Uzerine:

Kasgar peyniri

Tereyadi ve zeytinyadi tencereye koyup etleri icerisine atin ve en kisik ateste suyunu ¢ekene kadar pisirin.
Suyunu gekince sogdan ve sarimsaklari ekleyin.

Ardindan salcay! ilave edin.

Baharatlari tuzu ekleyip domatesleri ve bezelyeyi de ilave ettikten sonra karistirip pisirmeye birakin.
Besamel sos icin, 2 yemek kasigi tereyagi ile 2 yemek kasidi un kavurup Gzerine 3 su bardagi sut sos kivamina
gelene kadar karigtirin.

Sonrasinda 1 yufkayi 4 e bolin.

Kasenin Uzerine koyup etli karisimi igine ekleyin ve bohga seklinde kapatin.

Ardindan ters ¢evirin ve yagh kagit serili firin tepsisinin Gzerine siralayip Gzerine besamel sos ve kasar
peynirlerini ekleyin.

180 derecelik dnceden isitilimig firinda Gzerleri kizarana kadar pigirin.
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