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SULTAN KAYIGI

4 adet tombul salatalik

1 kutu salgasiz ton baligi konservesi
4 adet kati yumurta

1/2 su bardagi sizme yogurt

2 adet patates

1 adet domates

1 corba kasigi kiyllmis maydanoz
Yeterince tuz, biber

YAPILISI:

iki salataligi soyup boylamasina ikiye béliiniiz. Bdylece dért adet sandal yapmis olacaksiniz. Geri kalan iki
salatayi stsU i¢in saklayiniz. Bélduginiz salataliklarin tohumlarini kaziyip ¢ikariniz. Tuzlayip ters yiiz ederek
salaca@i suyu stizinlz. Patatesleri haslayip soyunuz. Ezerek piire haline getiriniz. Kati yumurtalarin G¢inci
kicUk kiguk dograyip, ezerek patates puresine ilave edip, butlnlestiriniz. Ton baligi konservesini agip yagini
slizinGz. Baliklari ufalayip plreye ilave ediniz. Sizme yogurt ve ince Kiyilmis maydanozu ilave edip iyice
karigtiriniz. Tuzunu, biberini ekiniz. Yaptiginiz bu pireyle hazirladiginiz salatalik kayiginin igini doldurunuz.
Salatalik dilimleriyle susleyiniz. Buzdolabina koyup bir siire sogumaya birakiniz. Ikram sirasinda etrafini
domates dilimleri ve kati yumurtayla susleyip ikram ediniz.
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