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SULTAN HURMA TATLISI

Malzeme:

Yarim kilo ¢cekirdeksiz hurma
2 fincan seker

1 fincan dévilmus findik

1 fincan dévilmis badem
4-5 damla limon

Yapiligt:

Hurmalari Gizerini 6rtecek kadar su ile pisirin. Hurmalar yumusayinca atesi kapatin. Sudan gikarin. Findik igi ile
toz sekeri havanda ddvip, bademleri katin. lyice yogurup, macun haline getirin. Bu macunu hurmalarin ¢ekirdek
yerlerine glizelce doldurun. Bir tepsiye Ust Uste dizin. Hurmalari kaynattiginiz suya 1 fincan seker ve limon
suyunu dokup, tekrar kaynatin. Sicak sicak hurmalarin Gzerine dékin. Soguyunca servis yapin.
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