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SULTAN GARNITURU

1 su barda@i kirmizi mercimek
2 su bardagi su

5 damla limon suyu

1 adet kuru sogan

1 dis sarimsak

3 yemek kagigi zeytinyagi
Uzeri icin:

1 yemek kasigi zeytinyagi

2 yemek kasigi gam fistigi
tutam kirmizi biber

1 tutam dogranmig maydanoz

ilk olarak mercimekler iyice yikanir ve siiziildiikten sonra bir tencereye alinir. Uzerine su eklenerek pisirilir.

Su kaynar olmalidir. Sodanlar kiip kiip dogranir ve ayri bir tavada zeytinyadi ile birlikte pembelesinceye kadar
kavrulur. Tava icerisine ince dogranmis sarimsaklar da eklenerek bir siire kavrulmaya devam edilir.

Pigen mercimekler sogan ve sarimsakli tavaya alinarak karigtirilir. Ayri bir tavada zeytinyagi ile gam fistiklari
kavrulur. Uzerine toz biber eklendikten sonra atesten alinir. Mercimek servis tabagina alinir ve ¢gam fistikli
karisim eklenir.
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