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SULTAN DUDAGI

1 Adet Yumurta

1 Kahve Fincani sivi yad
1 Kahve Fincani Yogurt
1 Kahve Fincani Sirke
11 Kahve Fincani Un

1 Paket Kabartma Tozu
Kizartmak Igin:

1 Su Bardagi sivi yag
Serbeti Icin:

2,5 Su Bardagi Seker

2 Su Bardagi Su

1 Tath Kasigi Limon Suyu

On hazirlik olarak serbeti hazirlayalim. Tencereye sekeri, suyu, limon suyunu atalim. 10 dakika kaynatip
sogutalim. Bir kabin icine yadi, yumurtayi, yogurdu, sirkeyi alip ¢irpalim. Unun igine kabartma tozunu ekleyip
karistirarak ilave edelim ve 6zIU bir hamur yoguralim. Hamuru 2 ayri beze yapip Uzerine seffaf folyo ile
kapatarak en az 20 dakika dinlendirelim. Bezelerden bir tanesini unlanmis diiz bir zeminde 0.3 mm kaliniginda
acalim. Yufkadan ¢ay bardadi agzi yardimiyla yuvarlak parcgalar kesip ¢ikaralim. Kesilmis hamur yuvarlaklarini
ikiye katlayarak kizdiriimis sana yadda arkali 6nlt koyu pembe renk olana dek kizartalim. Kizaran hamurlari
delikli kelepge ile ¢ikarip 6nceden hazirlayip iyice soguttugumuz serbetin igine birakalim. Tatllar serbetini
¢ekince servis tabagdina alip servis yapalim.
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