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SULTAN CORBASI

250 gr kereviz

250 gr havug

250 gr mercimek

500 gr patates

2 adet sogan

250 gr margarin

12 bardak tavuk suyu

1 corba kasigi zeytinyagi
1 demet taze nane

1 demet maydanoz

1 tath kasidi kirmizi biber
2 tath kasig tuz

Patatesleri ve kerevizleri soyup minik kUpler halinde, tizeri kazinmig havuglari ise kl¢Uk kig¢ik dograyip hepsini
suda bir siire bekletin. margarinden 1 ¢orba kasidi ayirip kalani zeytinyagi ile birlikde tencereye alinir.
Rendelenmis sodan ilave edilip pembelesgtirilir. Ayiklanip yikanmis kirmizi mercimek ve sulandirlmis domates
salgasi kavrulmus sogana ilave edilip karistirilir. Tavuk suyu eklenip mercimekler yumusayana kadar pisirilir.
Kereviz, patates ve havuclar soyulup kip kiip dogranarak pisen mercimege ilave edilir. Tuz eklenip birka¢ kez
karistirildikdan sonra pismeye birakilir. Kiyilmis nane ve maydanoz eklenir. KiicUk bir tavada kalan margarin ile
kirmizi biber kizdirilir. Gorba atesden alindiktan sonra tizerine gezdirilir. Sicak servis edilir.
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