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SULTAN CORBASI

2 kasik un

2 kasik margarin

1 adet havug

4 su bardag et suyu veya su
Kasar peyniri

Unu yagda biraz kavurun. (Unun pembelesmemesine dikkat edin. Sultan ¢corbasinin 6zelligi renginin beyaz
olmasidir.)

Sonra igine rendelenmis havug ilave edin ve karigtirin. Daha sonra 4 bardak su ilave ederek kaynayincaya
kadar ocakta bekletin. Kaynadiktan sonra ocagin altini kisarak 10 dakika daha pisirin.

Servis yapmadan 6nce Uzerine rendelenmis kagsar ve karabiber ilave ederek servis yapabilirsiniz.

ML® Sultan Corbasi icin tiklayin
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