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SULTAN CANAGI

500 gram dana kiyma

1 adet kuru sogan

1 adet yumurta

1/5 demet maydanoz

1 tath kasidi biber sal¢asi
1 yemek kasigi siviyag

1 su bardagi galeta unu

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber

1 tath kagig tuz

I¢ harciigin:

1 su bardag: erigte

2 yemek kagsigi kug 0zimu
2 yemek kasigi cam fistigi
1 yemek kasigi tereyagi
200 gram kasar peyniri

Oncelikle kiyma harcl igin kuru sogani kiip kiip dograyin.

Maydanozlar da incecik kiydiktan sonra yumurtayi ve galeta ununu ekleyip yogurmaya baslayin.

Ardindan biber salgasi ve baharatlari ekleyerek yogurmaya devam edin.

Diger yandan da i¢ harcini hazirlamaya baslayin. Bunun icin ilk olarak eristeyi on dakika kadar haglayin.

Az miktarda haglanmig erigteyi stizgegten gecirip, tencerede yagi kizdirin ve erigteyi yagda bir iki kez karigtirin.
Sonrasinda kasar peyniri harig diger malzemeleri ekleyerek ocagdin altini kapatin.

Kiyma harcindan mandalina blyukliginde pargalar alin ve ganak seklinde iginde ¢cukur agin.

Bu ¢anagin icine eristeli i¢ harcindan ekleyin.

Sultan ganagini 180 derecelik firinda kofteler yumusayana kadar pisirin.

Kofteler yumusamaya baslayinca Uzerine kasar peyniri rendesi serpistirin ve peynirler kizarmaya baglayinca
firndan alin.

© lezzetler.com tarif no:161591 « adi:Sultan Ganagi * génderen:Yemekhane « indirme tarihi:22.04.2025 - 02:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sultan-canagi-vt114383
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/sultan-canagi-161591.jpg
http://www.tcpdf.org

