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SULTAN BOREGI

Malzeme:

500 gram yufka

500 gram kiyma

250 gram Bizim Mutfak Margarin
1/2 demet kiyilmis maydanoz

2 su bardagi Bizim Mutfak Aycicek Yagi
200 gram Galeta unu

1 adet sogan

2 dis sarimsak

3 adet yumurta

Tuz

karabiber

Soganlari yemeklik dograyin. Tencerede margarini eriterek sarimsak ve soganlari kavurun. Kiymayi ilave edin.
Kiymalar suyunu birakip ¢ekinceye kadar kavurmaya devam edin. Baharatlar ile tatlandirnp tencereyi ocaktan
alin. Hazirladiginiz igi bir tepsiye dokerek kiylmis maydanozu ilave edin ve sogumaya birakin. Yufkalar Ust Uste
yerlestirip alti esit parcaya bdltin. Genis kenarina kiymayi yayip sigara béregi gibi sarin. Bu isleme malzemeler
bitinceye kadar devam edin. Borekleri 6nce ¢irpilmig yumurtaya, sonra galeta ununa bulayarak kizgin yagda
kizartin. Sicak servis yapin.
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