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SULTAN BILDIRCINI

4 bildircin (temizlenmis)

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

3-4 corba kasigi un

100 gr (1/2 su barda@i) rafine yag
200 gr (13 ¢orba kasi@i) tereyad
300 gr (1+1/2 su bardagdi) piring

1 litre (5 su bardag@i) et suyu

Bildircinlari ortadan ikiye bolerek yikayip, kagit pegete Ustiinde kurulayiniz. Ustlerine tuz ve biberin yarisini
serpip, hafifce unlayarak bir kenara birakiniz.

Orta boy bir tavada rafine yagi, Olta ateste kizdiriniz. Yag kizinca bildircinlari ekleyip, her iki yanlarini 5'er
dakika kizartiniz. Bildircinlari bir masayla fazla yadini siizdirerek tavadan alip, bir kenara birakiniz.

BuyUk bir tencerede tereyadi orta ateste eritiniz. Yag kizinca pirinci ekleyip 3-4 dakika, strekli karistirarak
kavurunuz. Kizarmig bildircinlari ekleyip, 2-3 dakika daha kavurduktan sonra kalan tuzu (1/2 tath kasigdi), kalan
biberi (1/2 ¢ay kasiJ1) ve et suyunu ekleyerek, dnce harli, sonra orta ateste 20 dakika pisiriniz.

Tencereyi atesten alip, kapagini acginiz. Pilavin Ustini temiz bir bezle kapatip, demlenmesi igin 15-20 dakika
bekletiniz.

Bildircinhi pilavinizi isitiimig bir servis tabagina aktarip, servis ediniz.
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