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SULTAN BILDIRCINI

4 adet bildircin (temizlenmig)
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

3-4 ¢orba kagigi un

100 gr rafine yag

200 gr margarin

300 gr piring

1 litre et suyu

Bildircinlan ortadan ikiye bolerek yikayip, kagit pegete (istiinde kurulayiniz. Ustlerine tuz ve biberin yarisini
serpip, hafifce unlayarak bir kenara birakiniz.

Orta boy bir tavada rafine yagi, Olta ateste kizdiriniz. Yag kizinca bildircinlari ekleyip, her iki yanlarini 5'er
dakika kizartiniz. Bildircinlar bir magayla fazla yagini stizdUrerek tavadan alip, bir kenara birakiniz.

BuyUk bir tencerede margarini orta ateste eritiniz. Yag kizinca pirinci ekleyip 3-4 dakika, surekli karigtirarak
kavurunuz. Kizarmig bildircinlari ekleyip, 2-3 dakika daha kavurduktan sonra kalan tuzu (1/2 tath kasigdi), kalan
biberi (1/2 ¢ay kasiJ1) ve et suyunu ekleyerek, dnce harli, sonra orta ateste 20 dakika pisiriniz.

Tencereyi atesten alip, kapagini acginiz. Pilavin Ustini temiz bir bezle kapatip, demlenmesi igin 15-20 dakika
bekletiniz.

Bildircinli pilavinizi isitilmig bir servis tabagina aktarip, servis ediniz.

© lezzetler.com tarif no:111654 « adi:Sultan Bildircini « génderen:Gdksen « indirme tarihi:24.04.2025 - 02:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sultan-bildircini-vt81552
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/sultan-bildircini-111654.jpg
http://www.tcpdf.org

