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SULTAN ABDULAZIZ BOREGI

Hamur igin:

3 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

Yeteri kadar ilik su

Igi igin:

750 gram 1spanak yapragi

150 gram eski kasar peyniri
200 gram lor peyniri

Bir tutam rendelenmis muskat
Yarim kutu (1 kutu 200ml) krema
7 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Yufkalara strmek igin:

3 corba kasigi tereyagi

Yarim kahve fincani findik yagi

Hamur i¢in un ve tuzu yogurma kabina alin. Ortasini havuz seklinde agin ve azar azar 1lik su ekleyerek kulak
memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar yogurun. Hamurun Gzerini nemli bir bezle értin ve 15
dakika dinlendirin. Dinlenen hamuru 8 esit parcaya ayirin ve 1 adet hamuru servis tabagindan daha buyuk,
digerlerini servis taba@ blyukliginde olacak bicimde un yardimiyla acin. Ilg malzeme icin ispanak yapraklarini
6nce kaynar suya daha sonra buzlu suya batirip gikarin. Kagit havlu ile kuruladiktan sonra kiyin ve derin bir
kaba alin. Icine rendelenmis eski kasar peynirinin yarisini, tuzu ve karabiberi katip, karigtirin. Blylk boy
kelepgeli kek kalibi ebadinda bir tepsiye, actiginiz bir adet bilyUk yufkayi kalibin disindan 2 parmak tasacak
bigimde yayn. Eritilmig bir buguk gorba kasigi tereyadinin icine findik yagi katin ve yufkanin Gzerine firga yardimi
ile strdn. lkinci yufkayi serip, Uzerine tereyagi strtin. Bu islemi 4 yufka Ust Uste konacak sekilde tekrarlayin.
Dérduncu yufkanin tGzerine 1spanakli harci yayin ve tekrar tg adet yufkayi aralarina yag surerek tst Uste koyun.
Ayri bir kapta, kalan rendelenmig eski kasar peyniri, lor peyniri, muskat krema, eritiimis bir buguk ¢orba kasig
tereyadi ve tuzu karigtirip, yufkanin tzerine yayin. Lorlu karigimin Gzerine de 6 adet yuva agin ve bu yuvalara
yumurtalari kinn. Kalan 1 adet yumurtanin akini da orta kisma koyun ve tizerine kalan 1 adet yufkay! serin.
Yufkanin (izerine yumurta sarisi stiriin ve kenardan sarkan kisimlari ice dogru katlayin. Onceden isitiimis 180
derece firinda Uzeri kizarana kadar pigirin. llininca dilimleyerek, servis yapin.
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