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SULTAN AZiZ BOREGI

300 gr lor peyniri

3 ¢corba kagiJi tereyagdi
100 gr kasar peyniri

1 kg 1spanak

1 demet maydanoz

1 dis sarimsak

1 tutam mercankdsk

7 adet yumurta

8 corba kasiJi zeytinyagi
2 ¢orba kagsigi krema
3,5 su bardagi un

Elenmis unun ortasini havuz gibi acip tuz ve 3 ¢orba kasigi zeytinyadini ilave edin. Hamuru yodurup biri daha
blylk 20 esit pargaya bolin.

Hepsini tek tek yuvarlayip bir tabagda dizin ve Gzerini nemli bezle 6rtin.

Ispanaklari temizleyip tuzlu suda haglayin. Suyunu sizip ince ince dograyin. Bir tavaya 2 ¢orba kasigi tereyagi
ve 2 ¢corba kasidi zeytinyadi koyup 1spanak, dogranmis maydanoz ve sarimsagi ilave edin. Hizli ateste 5 dakika
kavurun. Atesten alip Uzerine kasar rendesi, mercankdsk, tuz ve karabiber serpistirip karistirin.Lor peynirini ezip
tel stizgegten gegirin. Bir tutam tuz ve 2 gorba kagigi krema ilave ederek karigtirin.

Bezelerden birini ince bir yufka halinde ag¢ip yadlanmis firin tepsisisine serin. Uzerine firgayla zeytinyag strtin. 9
adet yufkayi ayni iglemi tekrarlayarak kat kat dégeyin. Son katin Gizerine 1spanakli karigimi dékerek spatula ile
yayin. Uzerini bir yufka ile 6rtlip yag surin ve lor peynirli karigimi spatula ile yayarak dogeyin.

lyice yikanip kurulanmig bir yumurtanin sivri ugunu batirarak lor peynirli karigimin Gzerine birisi ortada digerleri
cevresinde olmak Uzere 7 tane ¢ukur agin. Uzerine bir yufka serip yag striin. Ayni yumurtayi kullanarak bu kez
yufkanin Gzerinden bastirarak gukurlari belirginlestirin. Yumurtalar tek tek bu gukurlara kirin. Ancak her
yumurtanin kabugunda kalan beyazini ortadaki gukura akitin. Béylece yanlardaki gukurlarda yumurta sarilari,
ortadaki cukurda ise aklari olacak.

Yumurtalarin Gzerine kalan erimig tereyagini gezdirip yufka ile 6rtin.

Uzerini yaglayip kalan tim hamur bezelerini agip yufkalar ayni sekilde kat kat dégeyin. Blytiik olan hamur
bezesini ise birakin. Iri hamur bezesini tepsinin disina tasacak blyUklikte agin. Tepsinin tizerine kapatip digina
tasan fazlaliklari bicakla kesin. Kenarlarini alta kivirin. Uzerine bigak ucu ile dekoratif desenler ¢gizip artan
yufkalarla sa¢ 6rgl deseni yaparak sisleyin. Girpilmis yumurta sarisi strip énceden isitilmis kizgin firina verin. 1
saat kadar pisirip sicak olarak servis yapin.
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