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SULEYMANIYE CORBASI

2 su bardagi kirmizi mercimek
200 gr. Pinar tereyagi

1 adet havug

1 adet kabak

1 adet domates

1 adet patates

2 demet i1spanak

2 ¢orba kasiJi un

4 su bardagi su

200 gr. Kiyma

3 dis sarimsak

3 su bardagi kemik suyu

3 cay kasigi tuz, karabiber

Kirmizi mercimegi haglayip stiziin. Ayri bir yerde havug, patates, kabak, domates, sogan ve sarimsaklari
rendeleyin, ispanaklari da kiigUk kiigUk dograyip yagda kavurun. Uzerine ¢ su bardag su ilave edip pigirin. Bu
arada bagka bir tencerede unu yagda kavurup bir su bardagi soguk su ilave ederek karistirin. Onceden
hasladiginiz mercimegdi soguk kemik suyuna ilave edip bir stre kaynatin. «¢ine kavurup hasladiginiz sebzeleri
ekleyerek karistirin. Kiymayi tuz ve karabiberle yogurup ¢ok kicUk yuvarlak kéfteler hazirlayr n. Yagda kizartip
pismekte olan gorbaya ilave edin. 10 dakika kadar pigirip atesten alin. Sicak olarak servis yapin.
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