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SULER PIDESI (DENIZLI)

h JIWww., h.com.tr

2,5 su bardagi un

Pakmaya 1 ¢ay kasig

Toz seker 2 yemek kasig
Tahin 1 kahve fincani

Tuz yeteri kadar

Yeteri kadar su

Igi igin:

1 cay bardagi tahin

Kuzu kugbasgi 500 gram

Kasar 1 ¢orba késesi

1 adet Domates kugbagi dogranmig
2 adet Biber kugbagi dogranmig
8 tatli kagig

Maydanoz bir tutam dogranmig
Karabiber yeteri kadar

Tuz yeteri kadar

Tdm malzemeler birlestirilerek kulak memesi kivaminda hamur yogurulur ve dinlenmeye birakilir. Dinlenen
hamurlar 8 esit pargaya bélundr. Oklava veya merdane yardimi uzun agilir. Acilan hamur tizerine tahin ve seker
sivanir. Uzerine i¢ harci ve kagari ekleyerek 180 derecelik firnda 12-15 dakika kadar pisirilir. Kenarlari sicak
iken yaglanir ve servis tabagdina alinir. Servis edilirken her pidenin lzerine bir tatl kasigi kadar stizme bal
gezdirilir.

Not: istege gore kapali ve acik sekilde yapilabilir.
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