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SUKRUT

1 kutu eksi lahana

2 adet orta boy sogan

1 adet orta boy patates
3 ¢corba kasigi margarin
Y2 tath kasig tuz

6 su bardadi et suyu
Baharat torbasi igin:

4 dal maydanoz

2 dis karanfil

5 adet ardis tanesi

1 yaprak defne

5 adet tane karabiber

1 cay kasigi kekik - tim bu torba malzemelerini kligUk bir tilbentin igine dodurup agzini sikica iplikle baglayin.

Lahanay! bir stizgece dkiin. Uzerine soguk su akitip yikayin ve siizdiiriin. Patatesi soyup yikayin. ince peynir
rendesi ile rendeleyin ve kiglk bir kabin icinde biraz suyla karigtirip bekletin. Sogani soyup piyaz dograyin.
Kuguk bir tencereye yadi ve sogani koyup orta ateste 3-4 dakika karistirarak lahanayi ve tuzunu, et suyunu ve
baharat torbasini ekleyin, kapagdini kapatin. AJir ateste 2.5 saat pisirin. Patatesi de ilave edip karistirin. Kapagini
kapatip 30 dakika daha pisirip atesten alarak baharat torbasini ¢ikararak servis edin. Piserken gerekirse su
ilave edebilirsiniz
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