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SUFLE YAIMININ PUF NOKTALARI

Sufle yaparken pisme siiresine dikkat etmelisin.

Pisme sUresi firndan firina degisiklik géstermekte.

Egder normal bir kek gibi uzun sire pisirirsen suflenin i¢i akiskanhgini kaybeder.

Eger daha az akigkan ve kek gibi bir sufle istersen daha uzun suirede de pisirebilirsin.

Sufle kaliplarini iyice yaglarsan sufleler kaliba yapismaz ve kolayca kaliptan ayrilir.

Sufleleri pudra sekeriyle slsleyebilecegin gibi, kakao veya gesitli mevsim meyveleri de ekleyebilirsin.
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