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SUFLE

150 gram sade aci gikolata

100 gram tereyagi (ayrica 20 gr. kalip igin)
100 gram un

100 gram pudra sekeri

4 yumurta

Yarim litre stt

Cikolatalari kiigtk pargalar halinde kirip Uzerine st d6kerek hepsini bir tencereye yerlestirin. Kisik ateste,
karistirarak gikolatanin erimesini saglayin.

Bu arada, bagka bir kapta iyice erittiginiz tereyaginin icerisine unu ekleyin ve tahta kagsikla hizlica karigtirin.
Sonra Uzerine sogulumus ¢ikolatali siitl katin. Karigim koyulagincaya

kadar kisik ateste pisirmeyi strdardn.

Firini 180 derecede isitin. Sufle kalibini ayirdiginiz yagla yaglayin. Yumurta sarilarini karigim beyazlagm-caya
kadar sekerle cirpin. Daha sonra ¢ikolatall sosa ilave edin. Yumurta aklarim da kdpirene dek ¢irptiktan sonra
yavas yavas bir dnceki karigima ekleyin. Bunu sufle kalibina aktarip 30-35 dakika boyunca finnda pisirin

Fotograf "nurdane" tarafindan génderildi. 17.09.2020
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