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SUFLE

Elif Korkmazel

3 adet yumurta

150 gr. tereyagdi

6 corba kasiJi seker

150 gr. bitter ¢ikolata
2 su bardagi un

1 paket vanilya

1 tutam targin

2 corba kasiJi kakao

Tereyagi ve sekeri benmari usulli seker eriyinceye kadar pisirin. Igine bitter gikolatay rendeleyip koyun. Gikolata
eriyince ocaktan alin. Igine kakao, ¢irpilmis yumurta, un, vanilya, tarcini ilave ederek boza kivaminda bir karigim
elde edin. Bu karigimi yaglanmig, unlanmig ve seker serpilmis sufle kaplarina esit sekilde paylastirin. 200
derecede 6nceden isitilmig firinda, iginin yumusak olmasini istiyorsaniz 10 dakika, tam pigmesini istiyorsaniz 15
dakika pisirin. Uzerine pudra sekeri serperek servis yapin.
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