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SUFLE

Tencerenin igerisinde su kaynatin.

Yumurta ve toz gekeri kdpirtinceye kadar girpin.

Uzerine sivi yagi ekleyin.

Ardindan st ilave edin.

Un, kakao, vanilya ve kabartma tozunu eleyerek icerisine katin.
Homojen bir kivam alana kadar ¢irpin.

Hazirlamig oldugunuz harci fincanlara esit olacak sekilde paylastirin. (Fincanlarin tamamini kaplamamasina
dikkat edin)

Cikolatalarinizdan kiguk pargalar kirip fincanlara ekleyin.

Kaynamakta olsan suyun igerisine fincanlarinizi yerlestirin.

Tencerenin kapagini kapatip 10 dakika bekledikten sonra suflenin hazir.
Uzeri icin dilerseniz pudra sekeri serpistirebilirsiniz.
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