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2 yemek kagsidi kakao

1 yumurta

1 cay bardagi sit

1 tath kasigi kabartma tozu

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagdi toz seker

1 paket vanilya

80 gram bitter cikolata

1 su bardagi un

Ust kismi igin 2 gay bardagdi pudra sekeri

Yumurta ve toz seker kdpurinceye kadar karigtirilir.

Uzerine; sivi yag, un, sit, vanilya, kabartma tozu ve kakao ilave edilir.

Tdm malzemeler homojen kivama gelene kadar karigtirilir.

Sonra hazirlanan kek harci fincanlara paylastirilir. Ayrica bu noktada fincanlarin yarisindan biraz daha fazla
olmasina dikkat edilmeli. Fakat agzina kadar da doldurulmamali.

Sonra gikolata kirilir ve fincanlara paylastirilir.

Akabinde tencerede su kaynatilir ve kaynayan suya fincanlar yerlegtirilir (kaynayan su fincanlarin yarisina kadar
gelmeli).

Sonra tencerenin agzi kapatilir ve 10 dakika kadar pisgirilir.

Akabinde pigsen suflelere tercihe bagli olarak pudra sekeri serpilir.

Ardindan servis edilir.

Not: Kaynayan suya fincanlar yerlegtirilirken dikkatli olunmali. El yakmamasi i¢in ocagdin kapatiimasi, fincanlarin
yerlestiriimesi ve tekrardan aciimasi da tavsiye edilir.
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