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SUFLE

5 yemek kasidi toz seker

7 yemek kasigi un

300 gram bitter cikolata

3 yumurta

3 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi kakao

2 yemek kagsidi pudra sekeri
1 yemek kagigi vanilya

1 corba kasesi frambuaz

Yarim litre kaynamig suda ¢ikolata ve tereyagini benmari usull eritiyoruz.

3 adet yumurtanin beyazini geker ile birlikte kdpiik olana kadar iyice girpryoruz.

Icine unu, eriyen ¢ikolatayi, kakaoyu, yumurta sarisini da ilave edip tekrar karigtiriyoruz.

Elde ettigimiz kansimi sufle k&selerine déklyoruz.

180 derecede 7 dakika pisiriyoruz.

Sos igin, frambuazin igine vanilya ve pudra sekeri ekleyip karistiriciyla iyice eziyoruz. Sosu sizip, siringa ile
pisen suflenin igine enjekte ediyoruz.
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