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SUFLE

3 yumurta

1 cay bardagdi toz seker
1 cay bardagi un

100 gram ¢ikolata

50 gram margarin

2 yemek kasigi kakao

Yumurtalarin sarilari ve beyazlari ayrilir.

Beyazlarin Gzerine bir fiske tuz serperek mikserle beyazlagincaya kadar cirpilir.

Sarilarin Uzerine 1 ¢ay bardadi seker konarak mikserle seker eriyinceye kadar ¢irpilir.

Cikolata ve margarin benmari usulu eritilir, Gzerine un eklenerek iyice karigtirilir.

Cirpilmis yumurta sarisi, beyazi ve eritilmis margarinli ¢ikolatal un birlestirilir, izerine kakao eklenir, iyice
karigtirilir.

Sufle kaliplari ya da kagit kek kaliplari margarinle yagdlanir. Sufle harci kaliplarin Ugte ikisi kadar doldurulur.
Firin 6nceden 210 dereceye isitilir, sufleler 8 dakika tutulduktan sonra firindan alinir.
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