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SUFLE OMLET

10 yumurta

1 corba kasigi margarin
yarim kahve fincani un
Dértte Uc bardak st

1 bardak rende kasar
Tuz

Bir tavaya bir ¢corba kasig margarin ile yarim kahve fincani un koyarak karistirin ve iki dakika kavurun. Sonra
bunlara Ui¢ ¢ceyrek bardak da sit ilave ederek karisim muhallebi kivaminda bir koyuluga gelinceye kadar
karistirmak suretiyle pisirmeye devam edin. Sonra karisima iki tatl kasidi tuz ile bir buguk bardak da rende
kasar peyniri katarak bir kag kere karistirin. Peyniri iyice karigima yedirin. Sonra da kabi atesten alarak ilinmaya
birakin. Karigsim ilininca buna teker teker olmak tizere 10 adet yumurta sarisi katin ve her katista da iyice
karistirmak suretiyle hepsini birbirine yedirin. Aklarini da sonradan kullanmak Gzere bir bagka tencereye ayirin.
Sonra ayirmis oldugunuz yumurta aklarina bir tatl kasidi tuz katarak aklar kar gibi beyaz ve koyu bir k6puk
haline gelinceye kadar ¢irpin. Sonra da aklari, yag, un, sit, peynir ve yumurta sarili karigima atarak iyice
karistinin. Sonra elde ettiginiz bu karisimi igi iyice yaglanmis bir kaliba dékerek isisi alttan verilmis orta
kizginliktaki firnda asagi yukari 30 dakika pisirin. Firindan o&apos;arak kalibi ile hemen servis yapin.
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