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SUFLE DONDURMA

4 adet yumurta

1 paket vanilya

200 gram cilek

2/3 su bardagi tozseker
1 su bardagi krema
Sislemek icin:

Nane yapraklari

2 adet yumurtanin akini ve sarisini ayirin. 2 adet yumurta, 2 adet yumurta sarisi, tozseker ve vanilyayi ¢irpip,
Islya dayanikli bir kaba alin. Kabi yarisina gelecek kadar su dolu bir tencereye koyup ocaga oturtun. Karigsim
koyulasana kadar pisirip sogumaya birakin. Gileklerin yarisini plre haline getirin. Kalan 2 adet yumurta aki ve
kremayi ayr kaplarda ¢irpin. Cilek puresi, yumurta aki ve kremayi, pisirdiginiz karisim soguduktan sonra tzerine
ekleyin. Karigimi tek bir kaba ya da sufle kaplarina aktarin. Buzluga koyarak bir gece bekletin. Kalan gileklerle
ve nane yapraklari ile stsleyerek servis yapin.
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