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SUFLE DONDURMA

Malzemeler

4 Adet yumurta

Yarim su bardagindan biraz fazla toz seker
1 Paket vanilya

200 gr cilek

1 Su bardag krema

Suslemek i¢in: Nane yapraklari

Hazirlanisi

2 Yumurta sarisi, toz seker ve vanilyayi isiya dayanikli bir kaba alin.

Kabi en az yarisina gelecek kadar su dolu bir kaba oturtun.

Karigtirarak Koyulasana dek pisirin.

Gileklerin yarisini pire haline getirin.

Yumurta aklarini ve kremayi ayri ayri kaplarda cirpin.

Cilek puresini, cirpilmis kremayi ve yumurta aklarini sogumus diger karigima katin.
Karigimi tek bir kaba veya tek kisilik sufle kaplarina aktarin.

Buzlugda koyarak bir gece bekletin.

Nane yapraklari ve gileklerle susleyip, servis yapin.
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