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SUFLE BOREK

125 Gr Sana Klasik

2 Adet Domates

3 Adet yumurta

3 Adet yutka

1 Cay Kasigi karbonat

2 Adet sivri biber

100 gr salam

2 Su Bardagi st

1,5 Su Bardagi beyaz peynir

Oncelikle 2 su bardag siitli bir kaseye alin.igine yumurta,125 gram Sana Margarin,1 ¢ay kasigi karbonat,tuz ve
karabiberi ekleyip ¢irpin.Bu karigima 1 su bardagi rendelenmis beyaz peynir,kii¢Uk pargalar halinde kestiginiz
yufkalar ve salami ilave edin.En son kabugu soyulmus ve kip kip dogranmis domates,cekirdegdi ¢ikarilmis ve
ince kiyilmig sivri biberi de ekleyip blyin malzemeyi karigtirin.Karigimi 30 cm ¢apinda yaglanmig tepsiye dokin
ve Uzerine ¢orek otu serpin.Onceden isitilmig 175 derce firinda Gzeri kizarana kadar pisirin.Dilimleyerek sicak
servis yapin.
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