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BOREK SUFLE

3 yemek kasig margarin
3 adet yufka

1 paket dil peyniri

1 cay bardagi sit

2 adet yumurta

3 ¢corba kasidi siviyag

1,5 yufkayi, bir borcam (kare olanlarin boyutu uygun oluyor) didikleyerek yerlestirin. Yufkalar parcalanmig
olacak. usttine dil peynirini rendeleyin. Onlarin da Ustiine kalan yufkalari pargalayarak yerlestirin.

2 yumurta, yarim litre st ve 3 gorba kasigdi siviyadi bir kapta karistirip yufkalarin Gzerine esit olarak dokin.
Buzdolabinda 1-2 saat kadar bekletin. Dolaptan ciktiktan sonra 3 yemek kasidi margarini ki¢uk kicuk
parcalara ayirarak bérek suflenin Uztiine koyun.

200 derece firinda, yaklasik 45 dakika, yufkalar iyice kabarip Ustl kizarincaya kadar pigirin.
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