B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUDAN SU BOREGI

1 kg hazir yutka

3 su bardagi su

3 adet yumurta

1 gay bardag siviyag
Iciigin:

1 kalip beyaz peynir

Yumurtanin birinin sarisi ayrilir, digerleri kirilir, girpilir, su ve siviyag eklenir. Ik yufka bu karigima batirilir,
yaglanmis tepsiye burusturarak konur. Biraz ezilmis peynir serpilir. Ikinci yufka da aynen yapilir. Yufkalar bitene
kadar igslem tekrarlanir. Kalan sivi karisima ayrilan yumurta sarisi eklenir ve béregin Gzerine sdrdlir. Kare
seklinde kesilir. 180 derece firinda 40-45 dakika pisirilir.
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