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SUDAN IRMIK TATLISI

4 su bardagi su

1 su bardagi irmik

1 su bardag seker
Yarim paket tereyagi

Once irmik ve tereyag, irmik pembelesene kadar kavrulur. Uzerine soduk su ve seker eklenir. Orta ateste
sirekli karigtirarak kivam alana kadar pisirlir. Islatiimig bir firin kabina dokalir. Buzdolabina konur, bir gece
bekletilir. Ertesi gini kare kare keserek servis tabagina konur. Uzerine dévilmus findik, ceviz ya da fistik
serpilir.
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