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SUDAN COREK

1 su bardagi su

1 adet yumurta

1 cay bardagi siviyag
1 paket kabartma tozu
2 dilim peynir

4-5 dal dereotu

3 su bardagi un

1 cay kagigi tuz

Uzeri igin:

1 adet yumurta

Su, yumurta ve yagd kanstirilir. Ezilmig peynir, kiyilmis dereotu, un, tuz ve kabartma tozu eklenir. Hamurdan iri

ceviz kadar pargalar alinir, yuvarlanir. Cérekler yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerlerine ¢irpilmis yumurta strGlir.
180 derece firinda 25 dakika pigirilir.
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