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SUDA PATATESLI HALUJ (DUZCE)

1 kg haglanmig patates

4-5 adet blyUk boy sogan

1 yemek kasigdi biber salgasi
1 yemek kasigi domates salgasi
2kgun

1 bas sarmsak

1 cay bardagi sivi yag

2 kg yogurt

1 tutam reyhan

Tuz

Karabiber

Kirmizi toz biber

Pul biber

100 g tereyadi

Oncelikle i¢ malzememizi hazirlayalim. Soganlar yemeklik dogranir, sivi yagda kavrulur. Ardindan reyhan, tuz ve
Istenilen baharatlar eklenip haglanmig ezilmis patatesler ile karigtirilip hazir hale getirilir.

BuyUk bir kaba yeteri miktarda un, tuz ve su konarak kulak memesinden biraz daha kalin bir hamur elde edilir. 4
beze hamur yuvarlanarak 5 dk. dinlenmeye birakilir. Cok ince olmayacak sekilde agilir ve su bardagi yardimiyla
kesilir. Kesilen hamura 2 ¢ay hargtan konup 6rtaldr.

Batin hamurlar buyUk derin bir tencereye su koyulup kaynatilir. Az sivi yag ve tuz eklenir. Hamurlar tek tek atilir,
10-15 dk. kadar pigirilir.

Patlamamasi igin ¢ok pisirmemeye ve sizmemeye kevgirle almaya 6zen gdsterilir.

Bu arada bir tavaya sivi yag eklenip rendelenmis Sarimsaklar konup kavurulur, toz biber eklenerek renklendirilir.
Tepsiye kevgirle alinmig pisen hamurlarin Gzerine sarimsakli yag ilave edilir. Istege gére Uzerine yogurt
dokulerek servis edilir.
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