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SUCUKLU YUFKA CIPSLERI

2 adet taze yufka

20 adet ¢ok ince dilimlenmis sucuk
1 adet yumurta aki

Kizartmak icin yag

1 adet Yufkayi tezgaha yayin. Yumurta akini iyice ¢irpip Uzerine sirln.

Sonra sucuk diliminden biraz daha buyiikge bir bardak adzi ile veya bir yuvarlak kalipla daireler ¢ikartin.
Daire seklinde kestiginiz yufkanin tzerine sucuk dilimini yerlestirin.

Yumurta aklari Ust Uste gelecek sekilde daire seklinde kestiginiz diger yufkayi Gzerine yerlegtirin. Kenarlarin
yapismasina dikkat edin.

Hazirladiiniz cipsleri kagit havlu serdiginiz bir tepsiye yerlegtirin.

Derince bir tavada bolca yag kizdirin. Yagin ¢ok sicak olmasina dikkat edin.

Sucuklu cipsleri tavaya atip 6nli arkall altin rengi olana kadar (1-2 dakika yeterli oluyor) kizartin.

Kagit havlu tzerinde yaglarini stizdurin.

Sicak olarak servis yapin.
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