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SUCUKLU YAHNI

500 g domates (kabuklari soyulup ¢ekirdekleri temizlenerek kusbasi dogranmig)
500 g patates (haslanmig kabuklari soyulup dilimlenmig)

250 g AYTAG KLASIK - DANA KANGAL SUCUK

1/4 su bardagi zeytinyagi

2 orta boy sogan (ince dogranmig)

2 dis sarimsak (dévilmus)

1 orta boy dolmalik yesil biber (¢ekirdekleri temizlenip irice dogranmis)
1 orta boy dolmalik kirmizi biber (¢ekirdekleri temizlenip

1 yemek kagigi kirmizibiber

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

1 cay kasigi maydanoz (ince kiyllmis)

Atese dayanikli orta boy bir cam kapta, yagi orta ateste kizdirin.

Yag kizinca soJan ve sarimsagdi ekleyin, ara sira karistirarak 5-6 dakika, soganlar pembelesene kadar pisirin.
Yesil ve kirmizi dolmalik biberleri ekleyip, ara sira karigtirarak 5 dakika daha pisirin.

Kabi atesten alip kirmizibiber, tuz, karabiber, maydanoz ve domatesleri ekleyip, karistirin.

Kabi agir atese oturtup, karigimi 25-30 dakika, sebzeler yumusayana kadar pigirin.

Haslanmis patates dilimleri, AYTAG KLASIK - DANA KANGAL SUCUKIlari ekleyin, agir ateste 5 dakika daha,
patatesler ve sucuk iyice 1sinana kadar pigirin.

Kabi atesten alip, servis edin.
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