é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUCUKLU VE SALAMLI GOREK

https://www.elele.com.tr

3 yumurta

1 su bardag aygicek yagi
1 su bardag yogdurt

100 gr salam

100 gr sucuk

5 taze sodan

1 demet kiylmig taze nane
1 paket kabartma tozu

4 su bardagi un

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

Yumurtalar biyUk bir kaba kirin. Aygicek yagi ve yogurtla kanstirin. Kiigtk kipler seklinde kestiginiz sucuk ve
salami, taze sogani ve naneyi ekleyip karigtirin. Unu ve kabartma tozunu ekleyip yumusak bir hamur elde
edinceye kadar yogurun. Hamurdan pargalar koparip yuvarlayin. Ince bir gubuk sekli verip burgu yapin ve kendi
etrafinda sararak sekil verin. Yaglanmig tepsiye dizin. Gzerlerine yumurta sarisi strtip 190 derecede 30-45
dakika pisirin. Sicak servis yapin.
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