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SUCUKLU VE BIBERLI EKMEK

https://www.aytac.com.tr
500 gun

4 adet yumurta

2 yemek kagigi eritilmis tereyagi

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 paket instant maya

100 g AYTAG KLASIK - DANA KANGAL SUCUK
1 adet kirmizibiber

1 adet yesil biber

Tuz

1 AYTAC KLASIK - DANA KANGAL SUCUK ve biberleri ¢cok kiigiik olacak sekilde dograyin.
2 Unu, mayay! ve tuzu derin bir kaba alin, karigtirin.

3 Hamur priizsiiz olunca Uzerine AYTAG KLASIK - DANA KANGAL SUCUK [?llari ve biberleri ekleyin, gok az
yogurun.

4 L%zerine nemli bir bez 6rterek 45 dakika mayalandirin.

5 Ortasi delik kek kalibini yaglayin.

6 Hamuru uzun ve kalin bir rulo yapin, kaliba yerlestirin.

7 30 dakika daha mayalandirin.

8 Uzerine kesikler yapin.

9 Onceden isitiimis 180 derece firinda pembelesinceye kadar pisirin.

10 Dinlendirdikten sonra dilimleyin.

11 Servis yapin.
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