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SUCUKLU TORTILLA CORBASI

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 adet orta boy kirmizi sogan

2 dig sarimsak

1 adet kirmizi ¢ili biberi

6 su bardagi tavuk suyu

1 su barda@ misir taneleri

1 adet domates

100 g AYTAG CERKES SUCUK

1 tath kasidi kisnis yapradi (dogranmig)
1/4 su bardag taze sikilmig limon suyu
Tortilla cipsleri

Tuz ve aci toz biber

Domates, sogan ve sarimsaklarin kabuklarini soyun ve kiip kiip dograyin.

Gili biberinin ortadan ikiye kesin ve ince ince kiyin.

AYTAG GCERKES SUCUK[?u kiip kiip dograyin.

Orta atesteki bir tencerede yagi isitin. Sogani, sarimsag, ¢ili biberi, aci toz biberi ve tuzu ekleyin.

Sogan, yumusayana kadar yaklasik 5 dakika pisirin.

Tavuk suyunu ekleyin bir tasim kaynatin. Atesi kisin ve 10 dakika boyunca kaynamaya birakin.

Misirlari, domatesi, AYTAG CERKES SUCUK[?llari, kisnisi ve limon suyunu ekleyin ve 5 dakika daha pigirin.
4 adet kaseye tortilla cipslerini kirin, corbayi kaselere paylastirin ve servis yapin.
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