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SUCUKLU TART

3 ¢corba kasigi yogurt

20 ¢orba kasigi un

1 adet yumurta

1 cay kasigi kabartma tozu
125 gr. margarin

tuz

Uzeri icin;

300 gr. sucuk

200 gr. kasar peyniri
1 adet yumurta

1 bardak sut

Unu, yogurdu, yumurtayi, kabartma tozunu, margarini ve tuzu katip iyice yogurun. Tart kalbinin dibini ve
kenarlarini margarinle yaglayin. Hmuru kalibin dibini ve kenarlarini kaplayacak sekilde yayin. Kabarmasi igin
hamurun bir kag yerini ¢atalla delin, Gzerine rende kasari yayin, sucuklari ince halka halinde dograyip yasarin
Uzerine yayin. 1 bardak sit ve yumurtai girparak sucuklarin Gzerine gezdirin. Onunda Uizerine biraz daha kasar
serip 180 derece isitilmig firinda pisirin.
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