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SUCUKLU TARHANA CORBASI

50 gr. sucuk

4 corba kasigi tarhana

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasigi salca

5 bardak su

1 ¢corba kasigi kuru nane

Tarhana bir bardak su ile 1slatin, 1 saat bekletilir. Tencereye 5 bardak su koyun. Kaynayinca tarhana yavas
yavas tencereye aktarin. Karistirarak top top olmamasi saglayin. 10 dakika kisik ateste pisirilir. Sucuk dilim dilim
kesilir. Tavada tereyagi ile kavrun, gorbanin Uzerine dékin. Nane serpin.

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 23.03.2021
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