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SUCUKLU TARHANA CORBASI

7 dilim bez sucuk

5 ¢orba kagiJi tarhana

1 ¢corba kasigi tereyad

1 dis sarimsak

1 corba kasigi un

1 corba kasigi salca

4 su bardagi su

1 adet ince kiyllmig sogan
2 corba kasigi zeytinyagi

Tereyagdini eritin. ince kiyilmig sarimsagi ekleyip, kokusu ¢ikana kadar kavurun. Un ve salgayi katip, kavurmaya
devam edin. Tarhana ve suyu ekleyin. Tahta bir kagikla strekli karistirarak koyulagincaya kadar pigirin. Uzeri
icin sogani zeytinyaginda kavurun. Ince kiyilmis sucuklari ekleyin ve 1-2 dakika daha kavurun. Gorbanin lizerine
gezdirip, sicak olarak servis yapin.

Fotograf "Goksen" tarafindan génderildi. 28.12.2015
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