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SUCUKLU TARHANA CORBASI

Dilek Ozerdal

6 corba kasiJi tarhana

200 gram sucuk

1 corba kasigi salca

1 cay bardagdi misir6zl yagi
7-8 su bardagi su

yeteri kadar tuz

Uzeri Igin:

rendelenmis kasar peyniri

Tencereye yagi koyun ve kiiguk dogranmis sucuklari ekleyip kavurun. Tarhanayi da kavrulan sucuklarla 1-2
sefer gevirin. Sicak suyu yavag yavag tarhanaya ekleyin. Sal¢a da ilave edip, koyulastinn. Kisik ateste
kaynamaya birakin. 10 dakika kaynabp ocaktan alin. Uzerine rendelenmis kasar peyniri serpip servis yapin.
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