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SUCUKLU TARHANA CORBASI

6 Corba kasigi tarhana

200 gr sucuk

1 Gorba kasigi salga

1 Gay bardagi misirdzl yagi
7-8 Su bardagi su

Yeteri kadar tuz

Tencereye yagi alin. Klicik dogranmis sucuklari ekleyip, kavurun. Tarhanayi da kavrulan sucuklarla 1-2 sefer
cevirin. Sicak suyu yavas yavas tarhanaya ilave edin. Salgayi da ekleyip, koyulastirin. Kisik ateste kaynamaya
birakin. 10 Dakika kaynatip, ocaktan alin. Uzerine rendelenmis kasar peyniri serpin ve servis yapin.

Not: Tarhananin koyulugunu arzunuza gére ayarlayabilirsiniz. Verilen 6lciiden daha az veya daha ¢ok su ilave
edilebilir
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