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SUCUKLU TARHANA CORBASI

6 yemek kasigi tarhana

200 g AYTAGC KLASIK - DANA KANGAL SUCUK
1 yemek kagigi salca

1 Gay bardagi misir6zl yagi

7-8 Su bardagi su

Tuz

Bir tencereye misirézii yagini ekleyin.

Kucik dogranmig AYTAG KLASIK - DANA KANGAL SUCUK [Zllari ekleyin, kavurun.
Tarhanayi da kavrulan AYTAGC KLASIK - DANA KANGAL SUCUK [Zllarla 1-2 sefer gevirin.
Sicak suyu yavas yavas tarhanaya ilave edin.

Salgayi da ekleyin, koyulagtirin.

Kisik ateste kaynamaya birakin.

10 dakika kaynatin, ocaktan alin.

Uzerine rendelenmig kagar peyniri serpin ve servis yapin.
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