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SUCUKLU TAHAN ASI CORBASI

Ceyrek kangal sucuk

1 corba kasigi salca

1 su bardagi toz tarhana

6 su bardagi su

1 corba kasig aygicek yagi
1 tath kasidi tuz

Sucuk ince ince dogranir. Tencereye yagd konur, atese oturtulur, Isininca sucuklar atilir, bir kag tur ¢evirdikten
salga atilir, salganin kokusu ¢ikana kadar kavrulur. Tarhana ilave edilir. Soguk su ve tuz eklenir. Devamli
karistirarak bir tik pigirilir.
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