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SUCUKLU SURPRIZ COREK

Yarim paket yas maya
1 su bardagi ilik su

1 adet yumurta beyazi
100 gr margarin

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un

Igi igin: )
20 dilim AYTAG KLASIK - DANA KANGAL SUCUK
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Cukur bir kapta maya, seker ve suyu eritin.

Uzerine yumusak margarin, tuz ve yumusak bir hamur olana kadar un ekleyerek yogurun.

Hamuru 1 saat dinlendirin. Sonra 20 parcaya ayirin. Her parcayi ¢cay tabagi kadar agin.

Ortasina 1 dilim AYTAGC KLASIK - DANA KANGAL SUCUK koyun.

Hamuru (zerine toplayin ve tamamen AYTAG KLASIK - DANA KANGAL SUCUK kapanacak sekilde kapatin.
Yaglanmig tepsiye dizin. )

Uzerine yumurta sarisi siirin. Onceden isitiimis 180 derece firinda kizarana kadar pisirin.
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