%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUCUKLU SOGAN ASI

200 gr sucuk

5 adet orta boy sogan

1 adet yesil biber

1 tath kasidi domates sal¢asi
1/2 gay bardagi zeytinyagi
Tuz

5 adet soganin kabuklarini soyup, yemeklik dograyin. 1 adet yesil biberi de ince ince dograyin.

Genis bir tencere igine dogranmis soganlari ve biberleri koyun. Uzerine az miktar tuz ve yarim gay bardagi
zeytinyag ekleyip, soganlar yumusayana kadar pigirin.

Diger taraftan 200 gr sucugu minik kipler halinde kesin. Yumusayan sodanlarin Gzerine 1 tath kasig domates
salcasi ekleyip, karigtirin. Daha sonra sucuklari ekleyip, karistirin. Tencerenin kapagini kapatip, kisik ates
Uzerinde 10 dakika kadar pisirin.

Pistikten sonra ocaktan alip, sicak olarak servis edebilirsiniz.
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