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SUCUKLU SEBZELI KURU FASULYE

Malzemeler:

200 gr. sucuk

2 yemek kasigi margarin
2 adet havucg

500 gr. kuru fasulye
Yarim demet maydanoz
Karabiber

2 adet patates

1 adet et suyu tableti

Yapiligt:

Kuru fasulyeler bir gece dnceden yumusamasi igin suya konulur. Sucuklar dilim dilim dogranip bir tencereye
konulur ve margarinle hafifge kavrulur. Havuglar soyularak yarim daireler halinde dogranir. Ardindan sucuklara
eklenerek biraz kavrulur. Patatesler soyularak kigtk kipler halinde dogranir ve 3 bardak sicak su ve et suyu
tableti ile birlikte tencereye konulup 5 dk. kaynatilir. Fasulyenin suyu sizulir. Kiyilmis maydanozlarla birlikte
tencereye koyarak patateslerle birlikte kaynatilir. Fasulye ve patatesler pisince igerisine karabiber ilave edilerek
kanstirilir. Son olarak sucuk ve havug karisimi ilave edilerek bir stire kaynatilir. Arzuya gére servis yapmadan
Once Uzerine iki gay kagigi nane serpilebilir.
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